دانشگاه علوم پزشکی ایلام- معاونت غذا  ودارو
اداره آزمایشگاه کنترل غذا  ودارو
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1-هدف:
  این دستورالعمل  نگهداری وروش کار با دستگاه  بن ماری جوش مدل فاطر الکترونیک ساخت کشور ایران واقع در بخش میکرب راشرح می دهد.
2-دامنه عملکرد:
   بن ماری دارای سه عملکرد در این بخش می باشد
  2-1) جهت  گرم و ذوب نمودن محیط های کشت قبل از مراحل کشت کاربرد دارد

 2-2) عملکردهای دیگر دستگاه برای انجام شوک حرارتی برای باکتریهای ترموفیل  بکار می رود

 2-3) گرمخانه گذاری برخی از میکروارگانیسمها مانند ای کلای(مرحله EC براث و پپتون واتر) 
3-مسئولیت: 
   کارشناس آزمایشگاه مسئول صحت کار دستگاه بوده ودرصورت بروز اشکال باید سریعا به کارشناس مسئول گزارش نماید
4-مواد وتجهیزات:
1-4) دماسنج  100 درجه
5-روش کار:
   1-5) بن ماری را به صورت سالانه  توسط شرکت پیشگامان کالیبراسیون انجام گیرد

   2-5) از یک عدد دماسنج  جهت کنترل داخلی بن ماری استفاده نمایید
   3-5) دستگاه را روی دمای مورد نظر تنظیم نمایید و تا مدت زمان مورد نظر قرار دهید

6-ایمنی و توصیه:
    1 -6) از محافظ برق برای دستگاه استفاده شود.  
7-نگهداری و مراقبت
     1-7) سعی شود همواره دمای موردنیاز دستگاه کنترل گردد 
8-مراجع و منابع: 
