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هدف از تدوین این کار اندازه گیری مقدارپراکسید چربی استخراجی  در فرآورده بژی برساق و موارد مشابه می باشد.

1. دامنه عملکرد:
تعیین مقدار  پراکسید چربی استخراجی  در فرآورده بژی برساق می توان استفاده کرد.

2. مسئولیت:
کارشناسان بخش این روش را اجرا می کنند و مسئول بخش بر حسن اجرا آن نظارت دارد.

3. مواد و تجهیزات :
(مخلوط اسید استیک 99 تا 100 درصد خالص و کلروفرم ( اسید استیک گلاسیال 3 قسمت چجمی و کلروفرم 2 قسمت حجمی ) 
(محلول هیپوسولفیت سدیم و یا تیوسولفات سدیم 01/0 نرمال
(محلول نشاسته
(سایر وسایل آزمایشگاهی متعارف
(محلول اشباع شده یدور پتاسیم
(ترازوی حساس
(پیپت

(ارلن مایر 250 میلی لیتر

(بشر 100 میلی لیتر 

4. ایمنی و توصیه:
ایمنی:

هنگام کار از دستکش استفاده کنید.

جهت کشیدن مایعات با پیپت از پوار استفاده نمایید.

کلیه مراحل زیر هود انجام شود.

توصیه: 
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5. روش کار:
· تهیه محلولها:
محلول نشاسته : 1 گرم پودر نشاسته را در مقدارکمی اب مقطر سرد حل کنید و سپس 100 میلی لیتر اب مقطر به آن بیفزایید و سپس مخلوط را تا برطرف شدن نسبی کدورت مایع حرارت دهید ( محلول بایستی در یخچال نگهداری شود )

محلول اشباع شده یدور پتاسیم : مقداری یدور پتاسیم را در کمی آب مقطر حل کنید ف به طوری که مقداری از بلور ان در ته ظرف باقی بماند. این محلول را تازه تهیه نمایید.
· آماده سازی نمونه:----------
· مراحل انجام کار:
( مقدار 5-4 گرم از چربی استخراج شده از مراحل قبل را در یک ارلن مایر درب سمباده ای 250 میلی لیتری وزن کرده و 30 میلی لیتر مخلوط اسید استیک و کلروفرم به ان اضافه می کنیم. 
( سپس 5/0 میلی لیتر محلول اشباع یدور پتاسیم به آن اضافه کرده و به مدت 1 دقیقه در شرایط فاقد نور قرار می دهیم.
( آنگاه 30 میلی لیتر آب مقطر به آن اضافه کرده و چند قطره محلول نشاسته به ان می افزاییم.
( در این مرحله محلول را با هیپوسولفیت سدیم و یا تیو سولفات سدیم 01/0 نرمال تا از بین رفتن رنگ آبی تیتر می کنیم.
محاسبات:
1000*N*V
P=                            

                                
W
V مقدار هیپوسولفیت سدیم و یا تیو سولفات سدیم مصرفی ( ml)

N نرمالیته محلول هیپوسولفیت سدیم و یا تیو سولفات

W وزن چربی (gr)
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P عدد پراکسید بر حسب میلی اکی والان 

6. گزارش:  نتایج را در فرم و یا دفتر گزارش ثبت گردد.
