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دستور العمل استفاده از دستگاه (SOP كار با دستگاه )

1-هدف : اين دستورالعمل ، استفاده ، نگهداري و كاليبراسيون دستگاه کوره الکتریکی  ساخت كشورایران به شماره شناسائي 5 واقع درآزمايشگاه بخش شيمي را شرح ميدهد.
2-دامنه عملكرد : اين  دستگاه جهت اندازه گيري خاکستر فراورده های گوشتی، لبنی، غلات و.... مي باشد. و نبايد جهت موارد غير مرتبط استفاده شود.
3-مسئوليت : كارشناس آزمايشگاه مسئول صحت كار دستگاه بوده و در صورت بروز اشكال بايد سريعا" به واحد QA گزارش گردد.
4- مواد و تجهيزات :
4-1) تجهيزات
 1- نام و كد دستگاه: کوره الکتریکی  ،كد5
 2-دستگاه نيازمند به متعلقاتي مانند ترانس ميباشد.
4-2)وسایل :
وسایل مورد نياز دستگاه: 
بوته چینی، گیره، دستکش مخصوص
5- روش كار :
· ابتدا بوته چینی (کروزه) مورد نظر را با آب مقطر کاملا شسته ودر کوره گذاشته تا به وزن ثابت برسد.
· سپس در دسیکاتور سرد کرده ووزن می کنیم.
· طبق استاندارد مربوط به هر ماده غذایی مقدار مورد نظر را در کروزه وزن می کنیم.
· نمونه را بسته به نوع آن (جامد یا مایع) روی شعله سوزانده ودر کوره با دمای 550 درجه سانتیگراد قرار می دهیم.
· نمونه را تا زمانی که رنگ خاکستر سفید شود در کوره می گذاریم در غیر اینصورت بعد از گذشت 2-3 ساعت کروزه را سرد کرده وچند قطره آب مقطر اضافه می کنیم و دوباره کوره گذاری می کنیم.
· در مرحله بعد کروزه را در دسیکاتور سرد کرده وتوزین می کنیم.
· طبق فرمول مربوطه میزان خاکستر را محاسبه می کنیم.
6-ايمني و توصيه :
1- هنگام استفاده از دستگاه حتما" از دستکش مخصوص استفاده كنيد.
2- برای جابجایی کروزه از گیره استفاده شود.
7-نگهداري و مراقبت :
1- بعد از استفاده از دستگاه حتما" ان را خاموش کنید.
2- در هنگام استفاده از دستگاه ان را تمیز نگه داری کنید.
   
8- مراجع و منابع :
دستورالعمل آزمايشگاه كنترل غذا و دارو بخش شيمي

















