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1-هدف:
   این دستورالعمل ،استفاده،نگهداری وکالیبراسیون دستگاه اتوکلاوساخت کشور انگلستان واقع در بخش میکرب راشرح می دهد.
2-دامنه عملکرد:
   این دستگاه جهت استریل مایعات ومحیط کشت میباشد ونباید جهت موارد غیرمرتبط مورد استفاده قرار گیرد.
3-مسئولیت:
 کارشناس آزمایشگاه مسئول صحت کار دستگاه بوده ودرصورت بروز اشکال باید سریعا به واحد QA گزارش نماید.
4-مواد وتجهیزات:
      1-4)آب مقطر
     2-4) نمک
5-روش کار:
  1-5) اتوکلاو را به صورت سالانه  توسط شرکت پیشگامان کالیبراسیون انجام گیرد
  2-5) اتوکلاو جهت استریلیزاسیون محیط های کشت، پلیتها و شیشه های آلوده(طبق sop) بکار می رود

   3-5) بعد از تهیه محیط کشت مورد نظر(طبق SOP)، یک تکه چسب مخصوص اتوکلاو بچسبانید را داخل اتوکلاو گذارید  
  4-5) درب اتوکلاو را بسته، میزان آب آنرا تنظیم نموده و دستگاه را روشن نمایید
   5-5) برنامه مورد نظر رابه دستگاه دهید(در صورتی که برای تهیه محیط کشت است مدیا و در صورتی که برای استریلیزاسیون محیط های آلوده است قسمت گلاسوار را انتخاب نمایید)

   6-5) دستگاه بطور اتوماتیک تمام مراحل  درب را بازنمایید، محلولها ومحیط های کشت استریل شده را از آن خارج کرده  و بعد از خنک شدن به یخچال منتقل نمایید
6-ایمنی و توصیه:
   1-6)از محافظ برق برای دستگاه استفاده نمایید.  
7-نگهداری و مراقبت:
     1-7) همواره آب موردنیاز دستگاه کنترل گردد وهر چند بار استفاده یک قاشق چایخوری نمک به آب آن اضافه شود
     2-7) مرحله safety دستگاه هر 90 روز یکبار تنظیم گردد
    3-7) در صورت بروز مشکل در روند کار، با نمایندگی تماس گرفته شود
8-مراجع و منابع: دستورالعمل کار با دستگاه اتوکلاو 
