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1. هدف:
هذف از تدوین این کار اندازه گیری مقدارخاکسترغیر محلول در اسید در فرآورده هایی که از خمیر خرما تهیه می شود نظیر کله کنجی و موارد مشابه می باشد.

2. دامنه عملکرد:
تعیین مقدار  خاکستر غیر محلول در اسید در فرآورده هایی که از خرما تهیه می شود می توان استفاده کرد.

3. مسئولیت:
کارشناسان بخش این روش را اجرا می کنند و مسئول بخش بر حسن اجرا آن نظارت دارد.

4. مواد و تجهیزات :
(بونه 100 میلی لیتری از جنس چینی 
(کوره الکتریکی 1000 درجه سانتی گراد
(اجاق برقی یا شعله
(توری نسوز
(دسیکاتور

(ترازوی حساس با دقت 001/0 گرم

(کاغذ صافی بدون خاکستر

(اسید کلریدریک رقیق ( 10 درصد حجمی )

(بن ماری

(ارلن 250 سی سی

(قیف شیشه ای

(شیشه ساعت
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5. ایمنی و توصیه:
ایمنی:

هنگام کار از عینک و دستکش و ماسک استفاده شود.

جهت کشیدن مایعات با پیپت حتما از پوار استفاده کنید.

هنگام کار در ظروف حاوی حلال را بسته نگه دارید.

توصیه:
عمل سوختن را لزوما زیر هود انجام دهید. 
6. اصطلاحات و تعاریف:
میزان خاکستر نا محلول در اسید : عبارت است از باقیمانده محلول خاکستر سوخته شده در اسید این روش شن یا مواد سیلیسی موجود در نمونه را مشخص و اندازه گیری می نماییم.

نمونه ازمایشگاهی : کل نمونه ای که برای آزمایش به آزمایشگاه داده می شود.
7. روش کار:
· تهیه محلولها: محلول اسید کلریدریک 10 درصد حجمی : 10 سی سی اسید کلریدریک خالص را با پیپت به یک بالن ژوژه 100 سی سی وارد کرده سپس انرا به حجم می رسانیم.
· آماده سازی نمونه:----------
· مراحل انجام کار:
( خاکستر بدست امده از روش خاکستر معمولی را ، به ان 25-20 میلی لیتر اسید کلریدریک رقیق اضافه می کنیم.
(  بوته چینی حاوی محلول فوق را به مدت 5 دقیقه روی بن ماری 70 درجه قرار می دهیم تا بجوشد.
( محلول را سرد می کنیم و انرا به وسیله یک کاغذ صافی بدون خاکستر ، صاف می کنیم. سپس با اب مقطر داخل بوته را شسته و صاف می کنیم ای کار باید حداقل 20 بار انجام داد.
( کاغذ صافی را داخل بوته گذاشته و انرا می سوزانیم و بعد داخل کوره کذاشته تا خاکستر سفید رنگی بدست ایید.
(بوته را از کوره خارج کرده و آنرا داخل دسیکاتور گذاشته بعد از سرد شدن آنرا توزین می کنیم.
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محاسبات:
m :وزن بوته خالی بر حسب گرم

m2 : مجموع وزن بوته و خاکستر بر حسب گرم.  

                                                                                      m2-m      
                          100      × 
                                                   وزن نمونه  اولیه      = درصد وزنی خاکستر
8. گزارش:  نتایج را در فرم و یا دفتر گزارش ثبت گردد.
